GUYT OBERSTOCKSTALL

WEISSER BURGUNDER 2014

LAGE:

Grofsvater Josef Jamek 1919 kannte bereits die Liebe der
~franzosischen Sorten” zum Loss-Boden und pflanzte die
Burgundersorte. Die Lage Kirchenberg steht auf luftiger Hohe und
trotzt den frischen Brisen am Wagram.

Boden: Braunerde, tiefgriindiger Loss
Klima: Die Temperatur-Differenzen lassen ihn arbeiten
- ein besonderes Wein-Aroma ist der Lohn der
Traubenanstrengung.

KELLER:
Lese: die Trauben wurden hédndisch in kleine Kisten
zu 25 kg gelesen und die ganzen Trauben schonend gepresst.

Gérung: Spontangirung, auf der Feinhefe fiir 5 Monate
Ausbau: Edelstahl
Am besten zu trinken von: 2014-2025

DETAILS:
Saure: 5,5g/1
Zucker:1g/1
WEIBER Alkohol: 13,5vol
BURGUNDER Serviertemperatur: 10-15C

GUT OBERSTOCKSTALL

Kontrolle: biologisch-dynamisch nach demeter
von Lacon kontrolliert

Fritz Salomon - Ringstral3e 1- 3470 Kircﬂhberg/Wagram - Osterreich
Tel: +43 2279 233512 - www.gut-oberstockstall.at - Offnungszeiten Mi-So 14.00 — 19.00 Uhr
AT-BIO-402, AT-Landwirtschaft
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