
WEISSER BURGUNDER 2014

LAGE: 

*UR YDWHU�-RVHI�-DPHN������NDQQWH�EHUHLWV�GLH�/LHEH�GHU�
ÞIUDQ]·VLVFKHQ�6RUWHQÜ�]XP�/·VV�%RGHQ�XQG�SĂDQ]WH�GLH�

%XUJXQGHUVRUWH��'LH�/DJH�.LUFKHQEHUJ�VWHKW�DXI�OXIWLJHU�+·KH�XQG�
WURW]W�GHQ�IULVFKHQ�%ULVHQ�DP�:DJUDP�

Boden: Braunerde, tiefgründiger Löss

Klima��'LH�7HPSHUDWXU�'LIIHUHQ]HQ�ODVVHQ�LKQ�DUEHLWHQ�
×�HLQ�EHVRQGHUHV�:HLQ�$URPD�LVW�GHU�/RKQ�GHU�

7UDXEHQDQVWUHQJXQJ�

KELLER:
Lese: die Trauben wurden händisch in kleine Kisten

]X����NJ�JHOHVHQ�XQG�GLH�JDQ]HQ�7UDXEHQ�VFKRQHQG�JHSUHVVW��

Gärung: Spontangärung, auf der Feinhefe für 5 Monate

Ausbau: Edelstahl

$P�EHVWHQ�]X�WULQNHQ�YRQ�����������

DETAILS:
Säure: 5,5g/l

Zucker: 1 g/l

$ONRKRO������YRO
6HUYLHUWHPSHUDWXU�������&

Kontrolle��ELRORJLVFK�G\QDPLVFK�QDFK�GHPHWHU�
von Lacon kontrolliert
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