GUT OBERSTOCKSTALL

CHARDONNAY
SCHLOSSBERG 2013

LAGE:
Studwestlage, vom Osten durch Akazienbdumen geschiitzt. Grofs-
vater Josef Jamek kannte bereits die Liebe der ,franzosischen
Sorten” zum Loss-Boden und pflanzte die Burgundersorte.

Boden: Braunerde, tiefgriindiger Loss
Klima: windoffen, ausgepragtes Temperaturwechselspiel
zwischen Tag & Nacht.

KELLER:
Lese: die Trauben wurden hdndisch in kleine Kisten
zu 25 kg gelesen und die ganzen Trauben schonend gepresst.

Gérung: Spontangirung, auf der Feinhefe flir 22 Monate
Ausbau: kleine Holzfasser
Am besten zu trinken von: 2014-2025

DETAILS:
Séaure: 5,8g/1
Zucker: 1,6 g/1
SCHLGE 5;:;;cuannuﬂ NAY Alkohol: 13,5vol
Serviertemperatur: 12-15C
Verfiigbar in 0,75l

GUT OBERSTOCKSTALL

Kontrolle: biologisch-dynamisch nach demeter
von Lacon kontrolliert
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